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“ESPURNA DEL TER-+

POSTRES

Assortit de “petit fours”

36,50€ 39,50€ 44,50

i MENU
MENU DE COLLES n° 1-2-3-4
(taula completa)
PRIMERS PER COMPARTIR
G . - /\ : 9
0
Brandada de bacalla sobre coca torrada
Papas arrugadas amb mojo picon
Assortit d’embotitd d’Osona
Carxofes confitades acabades al forn de carbé
Llagostins al forn amb chimichurri
SEGONS ESCOLLIR
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— MENU 1 — — MENU 2 —_ — MENU 3 N MENU 4 —
Bacalla estil sidreria Magret d’anec Filet “Frisona” Txuleton de Rubia Gallega
amb pebrots verds i all amb reduccié de vins 250gr centre Europa 1kg maduracio 60dies

(per dues persones)
Secret “Strogonoff” Garro de porc al forn Pop ala brasa _ .
. o b ouré d - b der de patat “Vacio” Wagyu Japones
tires de porc ibéric amb salsa amb puré de moniato amb parmentier de patata (140gr) Satsuma A5
At Salmo a la brasa 5 i
Pilotilles a la cassola a4 8 Melos de garrinet Costella de vedella
amb sépia i gambes amb chimichurrii verdures amb la seva salsa i patata "baby" a baixa temperatura
acabada al forn brasa

€ 54,50€

preu per persona

Inclou aigua, vi Somni d’estels un maxim de 1/2 ampolla per persona. Minim 10 persones i taula completa. IVA

inclos.
Els pastissos per encarrec, aperitius, refrescos, cervesa, licors, cava i

café es cobren a part. Per facilitar el

servei i garantir una millor eficiencia, I'import total de la comanda de cada taula es realitzara en un unic

pagament. Gracies per la vostra comprensio i
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